
 

 

Weihnachts-Cookies  
Zutaten: 
Für 70 Stück 
 
Backpapier für das Blech 1TL Zimtpulver  
50g Butter 1TL Kardamompulver  
100g Quark Halbfett 100g Mehl 
100g Rohzucker ½ TL Backpulver 
1 Päckli Vanillezucker 400g Haferflöckli 
1 Msp. Salz 125 Sultaninen gehackt 
1 Ei 2 EL Milch 
 
 
Zubereitung: 
Butter rühren.  Zucker, Vanillezucker und Salz dazurühren. Quark beifügen.  Ei beifügen und rühren bis die Masse 
hell ist. Gewürze, Mehl und Backpulver mischen, dazusieben. Haferflöckli und Sultatinen darunterziehen und zu 
einem Teig kneten. 
 
Baumnussgrosse Teighäufchen formen und auf ein mit Backpapier belegtes Blech geben, leicht flach drücken. 

 

In der Mitte des auf 180° C vorgeheizten Ofens ca. 12-14 Minuten backen. 


